T

B m YERTTD

riaE

Pooda SiooRt 0O BT I Neupes naehe | Darngs mesits saite ol 1LeEh

PERCORSI STORICI

DI TERRA E ACQUA

UN PAESAGGIO RURALE DA SALVAGUARDARE

ALTRI PRODOTTI CORRELATI | RELATED PRODUCTS flsparago Bianco di Palazzelio
White asparagus of Palazzelic

FARINA DI MAIS ANATRA
CONIGLIO VENETO BIANCOPERLA GERMANATA
VENETO RABBIT PEARL-WHITE GERMANATA

CORNMEAL VENETA DUCK

LS %, Veneto
Ef' &l VAV Tralaterraeil cielo

E7 ] www.eneto.to
i

FAGIOLO VERDON
VERDON BEAN

NOCE DEI GRANDI FIUMI
LARGE RIVERS’ NUT

PIA_R BASSO PIAVE “Percorsi storici di terra e acqua: un paesaggio da salvaguardare”. Programma di Sviluppo Rurale per il Veneto 2007-2013
Asse 3 PSR - Misura 313 - Incentivazione delle attivita turistiche Azione 4 - Informazione Azione 5 - Integrazione Offerta Turistica

Iniziativa finanziata dal Programma di Sviluppo Rurale per il Veneto 2007 - 2013

Organismo dellinformazione: Associazione Temporanea di Scopo - PIA_R BASSO PIAVE

Autorita di gestione: Regione Veneto - Direzione Piani e Programmi del Settore Primario.




fisparago Bianco di Palazzetio rgg PERCORSI STORICI
White asparagus of palazzelto Mq DITERRAEACQUA ==

L'asparago bianco di Palazzetto & coltivato nellarea sin dal secolo
scorso, allora quasi esclusivamente per uso familiare. Ha conosciuto la
massima espansione produttiva intorno al 1920-1930. Negli anni settanta
lintroduzione di varieta ibride di origine francese, sfortunatamente molto
sensibili alle comuni malattie, ha portato alla distruzione della quasi totalita
degliimpianti e da allora la produzione non si & piu ripresa.

frea di produzione:

Commercializzazione-

Periodo di produzione[raccolla:

meta marzo — primi di giugno.

Dalla meta degli anni 60 nel Comune di San Dona di Piave si
svolge la “Sagra dell’Asparago”; a maggio a Eraclea si svolge la
“Festa dell'asparago dei vini e dei formaggi”.

'O HISTORICAL ROUTES
White asparagus of palazzetto AV4Q  oFLAND aND waTER

A A RURAL LANDSCAPE TO SAFEGUARD

The white asparagus of Palazzetto is locally grown since last century,
originally only for household use. Its maximum output came around
1920-1930. In the 70s the introduction of hybrid varieties of French origin,
regrettably very sensitive to common diseases, resulted in the destruction
of almost all the crops and since then production was never resumed.

Production/harvest period:
mid-march - early June.
From the mid-60s the Municipality of San Dona di Piave holds

the “Asparagus Festival”; in May, Eraclea holds the “Festival of
asparagus, wines and cheese”.




