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Area di produzione:
la coltura è diffusa in provincia di Venezia nei comuni 
di Ceggia, Cona, Eraclea, Musile di Piave, Noventa 
di Piave, San Donà di Piave e in alcuni comuni della 
provincia di Treviso.

Commercializzazione:
destinate al mercato Nazionale ed Europeo.

Production area:
the cultivation is diffused in the province of Venice 
in the municipalities of Ceggia, Cona, Eraclea, Musile 
di Piave, Noventa di Piave, San Donà di Piave and in 
some municipalities of the province of Treviso.

Sale:
it is sold in the domestic and European market.

Periodo di produzione/raccolta:
raccolte a partire da agosto vengono immesse nel mercato da 

settembre a dicembre.

in provincia di Venezia le produzioni annue di prodotto secco 

al 5% di umidità non selezionato, sono state nel 1998 di 112 t, 

nel 1999 di 180 t e nel 2000 di 360 t. Tra la provincia di Venezia 

e Treviso, negli ultimi anni, sono state raccolte circa 900 – 1.000 

t/anno.

Production/harvest period:
the picking starts in August, the nuts are sold from September 

to December.

in the province of Venice annual production of non-selected 

dried product at 5% of humidity was in 1998 of 112 t, in 1999 

of 180 t and in 2000 of 360 t. Between the provinces of Venice 

and Treviso, in recent years, approximately 900 – 1,000 t/year 

were picked.

Normalmente sul mercato la noce è garantita a un calibro di 32 mm 
tuttavia la prima scelta parte da un minimo di 34 mm; i calibri definiti in 
provincia di Venezia possono essere 34-36, 36-38, 38 mm. La coltura della 
noce da frutto non ha grandi tradizioni in Veneto in quanto è sempre stato 
diffuso il noce da frutto e legno di tipo domestico. In provincia di Venezia 
e Treviso i primi impianti di varietà esclusivamente da frutto risalgono al 
1993 con la varietà “Lara” proveniente dalla Francia centrale.

Usually on the market the nut is found of a size of 32 mm, however first 
choice starts from a minimum of 34 mm; the set sizes in the province 
of Venice may be 34-36, 36-38, 38 mm. The cultivation of the nut fruit 
is not traditional in the Veneto Region since the domestic-type nut fruit 
and wood tree has always been diffused. In the provinces of Venice and 
Treviso the first plantations of fruit varieties date back to 1993 with the 
“Lara” variety from central France.


